ANEXO II DO TERMO DE REFERENCIA

Este anexo foi dividido em duas partes. A primeira parte € o anexo I-A que consta a Lista
de Equipamentos Elétricos e Poténcias Previstas para o Restaurante Universitario — CSA
e a segunda parte € o anexo II-B que menciona os Equipamentos e mobiliarios
disponibilizados pela UFSJ.

ANEXO II-A

Lista de Equipamentos Elétricos e Poténcias Previstas para o Restaurante
Universitario — CSA

Segue abaixo uma listagem com a poténcia prevista para alguns dos equipamentos do
Restaurante Universitario.

A locacdo dos mesmos serd indicada no projeto arquitetdnico.

AREA DE SERVICO E PRE-LAVAGEM
1. Balanca plataforma 127V / 10W / 300 kg
2. Bebedouros — 400W / 220V

DESPENSA
1. Computador — 300VA / 127V
2. Balanca eletronica: Capacidade de 50 Kg — 50VA / 127V

DEPOSITO DE MATERIAL DE LIMPEZA
1.Maquina de lavar roupas 127V / 1000W

PREPARO DE CARNES (REFRIGERADO)
1. Ar condicionado (950W / 220V)
2. Balanca eletronica: Capacidade de 30 Kg — 50VA / 127V

3. Moedor ou Picador de Carne com revestimento em Ago Inox. Capacidade 300 kg/h
— Motor 1,25CV / 1100W / 220V

4. Amaciador de Bifes em inox: Capacidade: 300 kg/h — Motor de 1/2CV / 220V



5. Freezer Horizontal — 500W / 220V
6. Serra fita de bancada — Motor de 1/2CV / 220V

PREPARO SALADAS

1. Descascador de Tubérculos, com disco e laterais em material abrasivo, revestimento
exterior em inox e tampa em fibra de vidro, capacidade para 150 kg/h. Motor de
0,25CV [ 220V

2. Processador de Vegetais em inox, acompanhado de todos os acessorios em inox
(discos raladores, fatiadores e desfiadores). Capacidade para: Producdo: 200 Kg/h —
Motor de 1CV / 220V

3. Geladeira industrial para armazenamento de saladas prontas, modelo vertical,
capacidade 800 L - 1/4CV / 220V

PREPAROSUCOS E SOBREMESAS

1. Liquidificador industrial basculante em inox. Capacidade para 20L — Motor de 1,5
CV [ 220V 2. Extrator de suco industrial em inox, capacidade para 10 L — 400W /
127V

3. Freezer Horizontal — 500W / 220V

4. Geladeira industrial para armazenamento de sobremesas prontas, modelo vertical,
capacidade 400 L — 1000W / 220V

5. Filtro ou ponto de agua filtrada — 100W / 127V

PREPARO CEREAIS E MASSAS

1. Liquidificador industrial basculante em inox. Capacidade para 20L — Motor de 1,5
CV / 220V 2. Microondas — 1500W / 127V

3. Balanga eletronica: Capacidade de 30 Kg — 50VA / 127V
4. Batedeira industrial — 1.1/2CV — 220V
5. Balanca eletronica: Capacidade de 50 Kg — 50VA / 127V

6. Forno Combinado elétrico: Dados técnicos: Dimensdes aproximadas: 1042 x 1373
X 1974 mm (LXPXH) / Poténcia total: 60,4 kW / 3F (ou nessa area ou na de preparo
de Massas, conforme sugerido em planta) -- forno combinado ja adquirido pela UFSJ.

7. Sistema completo de exaustdo em inox - 220V

SALA NUTRICIONISTA



1. Computador — 300VA / 127V (cada)
2. Impressora — 300VA / 127V (cada)
3. Telefone — 50VA / 127V

4. Ar condicionado — 950W / 127V

AREA DE COCCAO
1. Fritadeira tipo basculante, aquecimento a gas ou elétrico — 8000W / 220V

2. Chapa bifeteira a gas ou elétrica. Dimens@es aproximadas 0,8m x 0,8 m — 6600W /
220V

3. Balanga eletronica: Capacidade de 30 Kg — 50VA / 127V
4. Sistema completo de exaustdo em inox - 220V 5. Bebedouros — 400W / 220V

DISTRIBUICAO

1. Pass Through aquecido com 04 portas Dimens@es: 1400 x 850 x 2050 mm. Poténcia:
4 kW / 220V.

2. Pass through refrigerado com 04 portas Dimensdes: 1400 x 850 x 2050 mm.
Poténcia: 1/2 HP / 220V

3. Balcéo para distribuicdo aquecido bilateral, com protetor salivar, corre-bandejas
bilateral — (1x 4kW + 1x 3kW) Total de 7TkW / 220V

4. Balcdo para distribuicdo refrigerado bilateral, com protetor salivar, corre-bandejas
bilateral — 1000W / 220V

5. Balcéo para distribuicéo refrigerado bilateral para sobremesas, com protetor salivar,
corre-bandejas bilateral — 1000W / 220V

6. Maquina para Suco — 300W / 127V
7. Filtro ou ponto de &gua filtrada — 100W / 127V

REFEITORIO

1. Bebedouros — 400W / 220V 2. TV LED 55” — 127V CAIXAS 1. Computador e
leitor de carteira estudantil — 300VA / 127V (cada)

2. Catracas — 100VA / 127V (cada)

SANITARIOSPARA MANIPULADORES
1. Chuveiro tipo ducha com agua quente e fria — 5400W / 220V (cada)



HIGIENIZAQAO DE PRATOS, BANDEJAS E TALHERES
1. Lavadora de Loucas: Capacidade: 203 gavetas por hora. — 64,2 kW / 3F / 220V

DEPOSITO DE LIXO

1. Ar condicionado (1800W / 220V)

Caio Eduardo Silva
Engenheiro Eletricista



ANEXO 11-B

Equipamentos e mobiliarios disponibilizados pela UFSJ para o Restaurante
Universitario — CSA

Material Quantidade

01- DISTRIBUIGCAO E REFEITORIO

01.1 Cadeira fixa com assento e encosto em polipropileno e estrutura 208
em tubo de aco - lote patrimonial 2019001575 a 2019001782

01.2 Mesa de 4 lugares para refeitério - lote patrimonial 2019001783 10
a 2019001792
01.3 Mesa de 6 lugares para refeitdrio - lote patrimonial 2019001793 28
a 2019001820
2- COCCAO
02.1 Caldeirdo Industrial autoclavado com capacidade de 300 litros 1
02.2 Forno Industrial TSC 40 220V - N° de série 33136 1
3 - DIVERSOS
03.1 Computador (091841) 1
03.2 Monitor 1
03.3 Teclado 1
03.4 Mouse 1

03.5 Leitor de cddigo de barras, n2 de série 115002 1




